Corole de sole tropical aux noix de St
Jacques sauce whisky

Sandre sauce champagne
Filet de dorade royal sauce
Sauté d'autruche sauce 5 baies

Supréme de chapon sauce sylvestre

Fondant de poulet farce chutney de pommes
et foie gras, jus réduit crumble de pain
d'épices

Ris de veau aux girolles

Gratin dauphinois forestier
Purée de butternut et noisettes
Garniture forestiére (marrons,
champignons de paris, noix)
Tatin de panais et potiron

Supréme de chapon
Cuisse de chapon
Supréme de poularde
Cuisse de poularde
Gigolette de dinde

VOLAILLE LABEL ROUGE
Chapon de pintade des Landes
Dinde fermiere des Landes
Chapon fermier des Landes
Poularde fermiéere
Magret de canard
Canette de barbarie
Caille

9 rue Alfred Grand
Guéret

05.00.02.04.83
3| Rue Thaurion

Pontarion

[5.00.64.03.68
2b Place de ['Eglise

Busssiere Dunoise

05.00.81.63.62
Zb Grande Rue

Jarnages

[a.00.6110.22
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L'atelier du

QLI VIAND-ART

A commander avant le :
20/12 pour Nogl
21/12 pour le Jour de ['An

Qcéane, Conentin, Quentiv,

Axel, Euany el Alysaa veus

seuhaitent de belles (éles de
b dlannge 2023.
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[ €Entrée froide

Saumon fumé

Terrine de Saint Jacques

Terrine de saumon a l'oseille

Foie gras de canard

Pété en cro(ite tradition

Paté en crolite saumon mousseline de
légumes

~

76,00 € le kg
37,00 € le kg
37,00 €le kg
139,95 € le kg
27,00 €le kg

37,00 € le kg .

Entrée chaude

Croustade au ris de veau

Escargots

Coquilles Saint Jacques
Feuilleté aux fruits de mer
Bouchée a la reine

7,80 € la douzaine
7,80 € piéce(s)
6,60 € piéce(s)
6,60 € piece(s)
4,45€ piece(s)

Charcuterie fine

Galantine de canard et foie gras
Galantine de gibier

Galantine de porc

Galantine de volaille

Boudin blanc truffé

Boudin blanc au Montbazillac
Boudin blanc aux morilles
Boudin blanc nature

Boudin noir aux chataignes
Boudin noir

Plats cuisinés

Corole de sole tropical aux noix de St Jacques
sauce whisky

Sandre sauce champagne
Filet de dorade royal sauce aneth
Sauté d'autruche sauce 5 baies

Supréme de chapon sauce sylvestre

Fondant de poulet farce chutney de pommes et
foie gras, jus réduit crumble de pain d'épices

Ris de veau aux girolles

33,30 € le kg
29,40 € le kg
27,85 €le kg
25,80 €le kg
31,00 € le kg
21,45 €le kg
22,85 €le kg
18,75 €le kg
15,90 €le kg
13,90 €le kg

7,75 € la part

8,90 € la part
8,30 € la part
8,20 € la part
8,75 € la part

9,00 € la part

15,45 € la part

légumers
Gratin dauphinois forestier
Purée de butternut et noisettes
Garniture forestiére (marrons,
champignons de paris, noix)
Tatin de panais et potiron

3,30 € la part

Yolaille a la découpe

Supréme de chapon
Cuisse de chapon
Supréme de poularde
Cuisse de poularde
Gigolette de dinde

A CUIRE

28,00 € le kg
20,00 € le kg
25,00 € le kg
19,60 € le kg
11,80 €le kg

o

Volaille festives
Chapon de pintade des Landes /1,7 a 2,1 kg
Dinde fermiere des Landes /2,7 & 3,3 kg
Chapon fermier des Landes /2,6 a 3,2 kg
Poularde fermiére /1,7 2 2,2 kg

Magret de canard

Canette de barbarie
Caille

20,70 €le kg
18,70 € le kg
17,30 € le kg
14,75 €le kg
29,75 € le kg

13,80 € le kg
19,55 € le kg

/

Bon de commande

A détacher pour nous le remettre en

magasin

Nom Prénom :

N° de teléphone :

Délais de remise des commandes

Noél avant le 20/12
Jour de I'an avant le 27/12

Detrait des

commandes :

Dimanche 24/12 de 8h00 & [3h00

Dimanche a1/12 de 8h00 a 1sh00

Saumon fumé

Terrine de Saint Jacques

Terrine de saumon a l'oseille

Foie gras de canard

Paté en cro(ite tradition

Paté en crolite saumon

Escargots

Coquilles Saint Jacques

Feuilleté aux fruits de mer

Croustade au ris de veau

Bouchée a la reine

Galantine de canard et foie gras

Galantine de gibier

Galantine de porc

Galantine de volaille

Boudin blanc truffé

Boudin blanc au ris Montbazillac

Boudin blanc aux morilles

Boudin blanc nature

Boudins noirs aux chétaignes

Boudins noirs

tranche(s)
tranche(s)
tranche(s)
tranche(s)
tranche(s)
tranche(s)

la douzaine
piece(s)

piece(s)
piece(s)
piece(s)




